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Katalog masnych
a lahudkarskych vyrobku

DAVAME CHUTITVAR®




Prodejna Reznictvi Robert Vahala
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Prodejna Reznictvi Robert Vahala Nova konzervarna, 1938
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TRADICE JIZ OD ROKU 1933

DAVAME CHUTITVAR®



Tym nasich obchodnich zastupcd a operatorek objednavkové kancelare.

i
Monika Fuksova Ludmila Bayerova Zdenék Nyvlt Lenka Sandorova
Jihomoravsky a Zlinsky kraj Olomoucky Severni Cechy a Praha Jizni a zapadni Cechy
monika.fuksova@vahala.cz a Moravskoslezsky kraj zdenek.nyvlt@vahala.cz lenka.sandorovaldvahala.cz
737 277 978 ludmila.bayerova(@vahala.cz 737 277 636 737 277 950
737 277 646

Lucia Simikova Petra Vahalova Renata Musialova Karolina Frydrychova

Stredni operator operator operator
a vychodni Slovensko objednavkové kancelare objednavkové kancelare objednavkové kancelare

lucia.simikoval@vahala.cz
+421 908 628 947

PRESTIZNI OCENENI, KTERYCH SI VAZIME

Vyrobky se znackou kvality Klasa Vyrobky se znackou Ceska cechovni norma

* Sunka Mandolina - nejvysi jakosti « Sunka nejvy&si jakosti
o Myslivecka Sunka - nejvyssi jakosti e Original Vahalova Sunka - nejvyssi jakosti
 Farmarska klobaska tenka 0 (cca 2,2 kg, 100 g krajend)
¢ Sunka Mandolina - nejvyssi jakosti
Farmarska sunka - nejvyssi jakosti
Bambini Sunka - nejvyssi jakosti
Sunka od kosti - vybérova
Vyrobky se znackou Ceska chutovka _ Farmarska klobaska tenka
- . (/[Zdﬁa\> Masopustni klobasa
. Or|g!navlv\{e?halov.a sunka M Parek lah{idkovy
- nejvyssi jakosti (cca 2,2 kg, 100 g} * Videriské parky (cca 0,5 kg, 200 g)
* Selsky bicek s cibulkou o Spekacky extra - vazané (cca1,1kg, 740 g,
e Vahalova pastika (cca 650 g, 300 g)
e Valassky prsut

Vahalova klobasa
Hustopecska jatrovka
e Farmarska pastika

Vyrobky se znackou Moravska brana,
regionalni produkt

o oy Zarucena tradicni specialita
¢ Veprové maso ve vlastni stave

¢ Utopenci (680 g)

’eg. S
"ongini

e Prazska sunka
e Spisské parky ve skopovém strivku

99 % NASICH VYROBKU JE BEZ LEPKU



106
Sunka Becva -

- nejvyssi jakosti
S u n ky Hmotnost: 2,3 kg

Pouzitelnost: 21 dnU
Teplota: 1-5°C

o OBSAHy,, »

92.

24 35 S \‘150“*0““"014;4
Farmarska Original Vahalova 5 .
sunka - nejvyssi sunka - nejvyssi e
jakosti jakosti Af'_ ¢

Hmotnost: 2 kg
Pouzitelnost: 21 dnd
Teplota: 1-5°C

Hmotnost: 2,2 kg
Pouzitelnost: 21 dn
Teplota: 1-5°C

100 ; - “qSoKVUBSAHMA 1 7

SOKY OBSAH 1,

Sunka - Bambini Sunka - q )
nejvyssi 92 nejvyssi jakosti 92
jakosti

Hmotnost: 1,5 kg
Pouzitelnost:
21 dnG

Teplota: 1-5°C | < lw

Obsah soli 1,8 %, s vitaminy A, B, C, E

Hmotnost: 2,6 kg
Pouzitelnost: 21 dnil 4 (% 2§
Teplota: 1-5°C F

187 11

Bambini Sunka - Sunka

nejvyssi jakosti Mandolina - nejvyssi
jakosti

Hmotnost: 2,9 kg
Pouzitelnost: 21 dnd
Teplota: 1-5°C

Hmotnost: 4,5 kg
Pouzitelnost: 21 dnd
Teplota: 1-5°C

45 . T 998

Myslivecka A Sunka s hribky -
sunka - nejvyssi o o nejvyssi jakosti
Jakosti ‘ ' Hmotnost: 2 kg
Hmotnost: 1,4 kg C/ Pouzitelnost: 21 dnU
Pouzitelnost: 21 dnd = L KkLASQ Teplota: 1-5 °C

Teplota: 1-5°C

-

179 119

Sunka Hustopecska

od kosti - vybérova sunka - vybérova,
pulena

Hmotnost: 1,3 kg
Pouzitelnost: 21 dnd
Teplota: 1-5°C

Hmotnost: 1,8 kg
Pouzitelnost: 21 dnd
Teplota: 1-5°C




81

Hustopecska
sunka - vybérova,
cela

Hmotnost: 3,5 kg

Pouzitelnost: 21 dnd
Teplota: 1-5°C

o 0BSAKy, »

71
Dusena sunka
kulata - standardni

Hmotnost: 2,1 kg
Pouzitelnost: 21 dnd
Teplota: 1-5°C

14

Sunka Libusin -
standardni
Hmotnost: 1,5 kg

Pouzitelnost: 21 dnd
Teplota: 1-5°C

88

Sunka Libusin -
standardni, velka
Hmotnost: 2,9 kg

Pouzitelnost: 21 dnu
Teplota: 1-5°C

154
Sunkovy salam
Hmotnost: 2 kg

Pouzitelnost: 21 dnu
Teplota: 1-5°C

28
Radegast

Hmotnost: 700 g
Pouzitelnost: 21 dn
Teplota: 1-5°C

54
Radegast MINI

Hmotnost: 230 g
Pouzitelnost: 21 dn
Teplota: 1-8 °C

57
Pivni salam
Hmotnost: 2,3 kg

Pouzitelnost: 21 dn(
Teplota: 1-5°C

91
Gothajsky salam

Hmotnost: 2 kg
Pouzitelnost: 21 dnl
Teplota: 1-5°C

52
Lahudkovy salam

Hmotnost: 2,5 kg
Pouzitelnost: 21 dnd
Teplota: 1-5°C

173
Toustovy narez

Hmotnost: 3,5 kg
Pouzitelnost: 21 dnd
Teplota: 1-5°C




Speciality

72
Uhlirska pecené

Hmotnost: 1,5 kg
Pouzitelnost: 21 dnu
Teplota: 1-5°C

171
Sendvicovy
narez Vahala®

Hmotnost: 1,8 kg
Pouzitelnost: 21 dnl
Teplota: 1-5°C

153

Sendvicovy
narez se syrem
Hmotnost: 1,9 kg

Pouzitelnost: 21 dnu
Teplota: 1-5°C

175
Sendvi¢
se syrem a kapii

Hmotnost: 1,8 kg
PouZitelnost: 21 dnd
Teplota: 1-5°C

107
Rychtarova
pochoutka

Hmotnost: 1,4 kg
PouZitelnost: 21 dnd
Teplota: 1-5°C

\‘»(SDKV OBSAH »

25

Pecinkovy
zavin

Hmotnost: 1,5 kg

Pouzitelnost: 21 dn(
Teplota: 1-5°C

4

Peceny
bochnik
Hmotnost: 2 kg

Pouzitelnost: 21 dn(
Teplota: 1-5°C

Q5O OBSAH 5y

85

159

Kriti prsa
special
Hmotnost: 2 kg

Pouzitelnost: 21 dnU
Teplota: 1-5°C

33

Babicéina
sekana v branici
Hmotnost: 1 kg

Pouzitelnost: 21 dnU
Teplota: 1-5°C

Krajene vyrobky

314
Valassky
prsut

Hmotnost: 80 g
Pouzitelnost: 21 dnl
Teplota: 1-5°C

Baleno po 5 kusech




VAHALA

317

Original Vahalova
sunka - nejvyssi
jakosti

Hmotnost: 100 g

Pouzitelnost: 21 dnd
Teplota: 1-5°C

Baleno po 5 kusech

GO 0BSA us,

336

Sunka nejvyssi jakosti

Hmotnost: 100 g
Pouzitelnost: 21 dnl
Teplota: 1-5°C

Baleno po 5 kusech

O 0By s,

92.

307
Vahalova
slanina

Hmotnost: 80 g
Pouzitelnost: 21 dnl
Teplota: 1-5°C

Baleno po 5 kusech

g *50‘« OBSAH y, s,

333
Peceny
bochnik

Hmotnost: 100 g
Pouzitelnost: 21 dnl
Teplota: 1-5°C

Baleno po 5 kusech

% %oﬁ OBSAH y, s,

o/
85 /0

318
Grilovana kyta

Hmotnost: 100 g
Pouzitelnost: 21 dnd
Teplota: 1-5°C

Baleno po 5 kusech

GO 0BSAty ™

8' n/
/0

302
Hustopecska
sunka - vybérova

Hmotnost: 80 g
Pouzitelnost: 21 dnt
Teplota: 1-5°C

Baleno po 5 kusech

SO 0By us,

77.

308
Rychtarova
pochoutka

Hmotnost: 80 g
Pouzitelnost: 21 dnd
Teplota: 1-5°C

Baleno po 5 kusech

g (GOKY OBSAH »

%

312

Pecinkovy
zavin
Hmotnost: 80 g

Pouzitelnost: 21 dn(
Teplota: 1-5°C

Baleno po 5 kusech

SO OBSAt sy

0
7 5/0

321
Sunka Libusin
Hmotnost: 80 g

Pouzitelnost: 21 dn(
Teplota: 1-5°C

Baleno po 5 kusech

¥ OBSA,
! Magy
0 9
7 70

300
Sendvicovy
narez Vahala®

Hmotnost: 80 g
Pouzitelnost: 21 dnd
Teplota: 1-5°C

Baleno po 5 kusech

306
Lazensky salam

Hmotnost: 80 g
Pouzitelnost: 21 dnd
Teplota: 1-5°C

Baleno po 5 kusech

322
Gothajsky salam

Hmotnost: 80 g
Pouzitelnost: 21 dnd
Teplota: 1-5°C

Baleno po 5 kusech




VAHALA

338
Sunkovy salam

Hmotnost: 100 g
Pouzitelnost: 21 dn(
Teplota: 1-5°C

Baleno po 5 kusech

303

Bambini Sunka -
nejvyssi jakosti
Hmotnost: 80 g

Pouzitelnost: 21 dnU
Teplota: 1-5°C

Baleno po 5 kusech

360
Sunka z udirny

Hmotnost: 80 g
Pouzitelnost: 21 dnd
Teplota: 1-5°C

Baleno po 5 kusech

304

Sunka Becva -
nejvyssi jakosti
Hmotnost: 100 g

Pouzitelnost: 21 dnu
Teplota: 1-5°C

Baleno po 5 kusech

373

Original Vahalova
sunka - nejvyssi
jakosti

Hmotnost: 500 g

Pouzitelnost: 21 dnd
Teplota: 1-5°C

\\*50“ OBSAH »

.
%

Kdo snida
Bambini,
nezlobi!

2 «50“ [ ag,
Spisské parky
ve skopovém
strivku

Hmotnost: 900 g
Pouzitelnost: 21 dnd
Teplota: 1-5°C

160

Videnské
parky
Hmotnost: 500 g

Pouzitelnost: 21 dnd
Teplota: 1-5°C

3091

Videnské
parky
Hmotnost: 200 g

Pouzitelnost: 21 dnU
Teplota: 1-5°C

49
Parek lahudkovy

Hmotnost: 500 g
Pouzitelnost: 21 dnd
Teplota: 1-5°C

21
Bambini parky
Hmotnost: 500 g

PouZitelnost: 21 dnU
Teplota: 1-5°C

Obsah soli 1,8 %, s vitaminy A, B, C, E




VAHALA

90
Parky se syrem

o 0BSAKy, » 4 1

Hustopecské
7 0 % pérky

Hmotnost: 800 g
Pouzitelnost: 21 dnd
Teplota: 1-5°C

o OBSAKy, »

7 0 %

Hmotnost: 900 g ! V
Pouzitelnost: 21 dn(

Teplota: 1-5°C

3095 R B
Bambini parky i,
Hmotnost: 320 g

Pouzitelnost: 21 dnd
Teplota: 1-5°C

Klobasy

19
Farmarska
klobaska - tenka

Hmotnost: 500 g
Pouzitelnost: 21 dnt
Teplota: 1-5°C

828
Farmarska
klobaska - tenka

Hmotnost: 210 g
PouZitelnost: 21 dnd
Teplota: 1-5°C

V pfirodnim skopovém strivku V pfirodnim skopovém strivku

46 oK OBSAH g, 1 1 1
Vahalova Masopustni
klobasa klobasa

Hmotnost: 1 kg
Pouzitelnost: 21 dn
Teplota: 1-5°C

Hmotnost: 1,1 kg
Pouzitelnost: 21 dnu
Teplota: 1-5°C

38
Junacka
klobasa

Grilovaci klobasy 70

Hmotnost: 300 g
Pouzitelnost: 21 dnd
Teplota: 1-5°C

Hmotnost: 1,2 kg
Pouzitelnost: 21 dnd
Teplota: 1-5°C

V prodeji od 1. 4. do 30. 9.

3092
Staroceska
klobasa

Hmotnost: 270 g
Pouzitelnost: 21 dnl
Teplota: 1-5°C




Spekacky a kabanosy

188

Spekacky
extra - vazané
Hmotnost: 370 g

Pouzitelnost: 21 dnu
Teplota: 1-5°C

q.{soﬂoasmm&' 1’1 7

Spekacky
extra - vazané
Hmotnost: 740 g

Pouzitelnost: 21 dnu
Teplota: 1-5°C

g .{50“ OBSAH y, tas,

36
Spekacky
extra - vazané

163
Spekacky
se syrem - vazané

Hmotnost: 740 g
Pouzitelnost: 21 dn
Teplota: 1-5°C

Hmotnost: 1,1 kg
PouZitelnost: 21 dnd
Teplota: 1-5°C

135
Spekacky
se syrem - vazané

@T | | 156
70 Spekacky klasik

Hmotnost: 1,1 kg
Pouzitelnost: 21 dnd
Teplota: 1-5°C

o 0By, 59

Hmotnost: 1,1 kg
Pouzitelnost: 21 dnd
Teplota: 1-5°C

8’ ll- < (5K uﬂsuhnq‘:/4 3 7 q‘so‘“ OBSANM454
Spekacky 70 Bratislavskeé 70
pikant - vazané ° kolecko

Hmotnost: 1,1 kg
Pouzitelnost: 21 dnd
Teplota: 1-5°C

Hmotnost: 2,5 kg
Pouzitelnost: 21 dnd
Teplota: 1-5°C

113
Uhlirska plec

Hmotnost: 1,2 kg

r
Pouzitelnost: 21 dnd
Uzena masa Poutielnost:?




VAHALA

180
Anglicka
slanina

GO 0BSA »

7 5%

Hmotnost: 1,5 kg
Pouzitelnost: 21 dnd
Teplota: 1-5°C

65
Uzené
sadlo - spek

Hmotnost: 1 kg
Pouzitelnost: 21 dnd
Teplota: 1-5°C

=

894

Krkovice
special
Hmotnost: 1,5 kg

Pouzitelnost: 21 dnu
Teplota: 1-5°C

94
Uzena
rolovana plec

Hmotnost: 700 g
Pouzitelnost: 21 dnl
Teplota: 1-5°C

9 GO OBSAtty g

Svatecni
Hmotnost: 1,2 kg
Pouzitelnost: 21 dn(

Teplota: 1-5°C

68
Hustopecské
uzené

Hmotnost: 1,3 kg
PouZitelnost: 21 dnd
Teplota: 1-5°C

62
Mistrovo
uzené

Hmotnost: 1,5 kg
PouZitelnost: 21 dnl
Teplota: 1-5°C

93
Vahalova
slanina

Hmotnost: 1,5 kg
Pouzitelnost: 21 dnu
Teplota: 1-5°C

140, 381 -
Vahalova -
slanina - krajena

Hmotnost: 1 kg, 500 g
Pouzitelnost: 21 dnd
Teplota: 1-5°C

o 0BsAK, Mag,

. 85.
84

347
Vahalova
slanina na gril

Hmotnost: 200 g
Pouzitelnost: 21 dnd
Teplota: 1-5°C

V prodeji od 1. 4. do 30. 9.

q‘snw 0BSAKy, »

34 7 . q‘so\d 055“"1114:4
Svatecni
slanina

Hmotnost: 200 g
Pouzitelnost: 21 dnl
Teplota: 1-5°C

V prodeji od 1. 10. do 31. 3.




VAHALA

Jatrovky a pastiky

144

Pastika

s brusinkami
Hmotnost: 140 g

Pouzitelnost: 21 dnU
Teplota: 1-5°C

824

Pastika

s medvédim
cesnekem

Hmotnost: 140 g
Pouzitelnost: 21 dnd
Teplota: 1-5°C

98

Vahalova
pastika
Hmotnost: 650 g

Pouzitelnost: 21 dnu
Teplota: 1-5°C

3
Mandlova
jatrovka

Hmotnost: 1 kg
PouZitelnost: 21 dnd
Teplota: 1-5°C

48
Hustopecska
jatrovka

Hmotnost: 450 g
Pouzitelnost: 21 dnt
Teplota: 1-5°C

139

Zlata

pastika
Hmotnost: 150 g

Pouzitelnost: 21 dn(
Teplota: 1-5°C

104

Vahalova
pastika
Hmotnost: 300 g

Pouzitelnost: 21 dn(
Teplota: 1-5°C

69
Veprové maso
ve vlastni stavé

Hmotnost: 300 g
Pouzitelnost: 365 dnd
Teplota: 0-25 °C

Baleno po 4 kusech

12

Hrubozrnna
pastika
Hmotnost: 300 g

Pouzitelnost: 365 dnd
Teplota: 0-25 °C

Baleno po 4 kusech

51

Farmarska
pastika
Hmotnost: 300 g

Pouzitelnost: 365 dnd
Teplota: 0-25 °C

Baleno po 4 kusech




131

Pastika

s brusinkami
Hmotnost: 300 g

Pouzitelnost: 365 dnd
Teplota: 0-25 °C

Baleno po 4 kusech

185
Pastika s husimi jatry
Hmotnost: 300 g

Pouzitelnost: 365 dnd
Teplota: 0-25 °C

Sezénni vyrobek
Baleno po 4 kusech

82

Selsky bucek

s cibulkou
Hmotnost: 280 g

PouZitelnost: 365 dnd
Teplota: 0-25 °C

Baleno po 4 kusech

Polevky

155
Drstkova
polévka

Hmotnost: 500 g
Pouzitelnost: 21 dn
Teplota: 1-5°C

157

Gulasova
polévka
Hmotnost: 500 g

Pouzitelnost: 21 dn(
Teplota: 1-5°C

77
Ovar

Hmotnost: 800 g
Pouzitelnost: 21 dnd
Teplota: 1-5°C

32
Vahalova
tlacenka

Hmotnost: 2,5 kg
Pouzitelnost: 21 dnd
Teplota: 1-5°C

15
Vahalova
tlacenka MINI

Hmotnost: 400 g
Pouzitelnost: 21 dnd
Teplota: 1-5°C

133
Jitrnicky

Hmotnost: 1 kg
Pouzitelnost: 14 dnd
Teplota: 1-5°C

867
Jitrnicky
Hmotnost: 250 g

PouZitelnost: 14 dnU
Teplota: 1-5°C

10




VAHALA

172
Jelitka

Hmotnost: 1 kg
Pouzitelnost: 10 dn
Teplota: 1-5°C

861
Jelitka

Hmotnost: 250 g
Pouzitelnost: 10 dnt
Teplota: 1-5°C

Utopenci

265
Utopenci -
plastovy kyblik

Hmotnost: 500 g
Pouzitelnost: 60 dnl
Teplota: 2-6 °C

259
Utopenci gz
krajeni

Hmotnost: 1 kg

Pouzitelnost: 40 dn(
Teplota: 2-6 °C

669
Utopenci
kyblik

Hmotnost: 3,5 kg
PouZitelnost: 40 dnd
Teplota: 2-6 °C

30 ks 30 ks

231 | | 268

Utopenci 5 Chaluparské
5 utopence

Hmotnost: 680 g
Pouzitelnost: 90 dnd
Teplota: 2-10 °C

Hmotnost: 680 g
Pouzitelnost: 90 dnd
Teplota: 2-10 °C

643
Chaluparskeé
utopence

Hmotnost: 3,5 kg
Pouzitelnost: 40 dnd
Teplota: 2-6 °C

30 ks

663
Utopenci
pikant v aspiku

Hmotnost: 255 g
Pouzitelnost: 21 dnd
Teplota: 2-6 °C

668
Utopenci
v aspiku

Hmotnost: 2 kg
Pouzitelnost: 21 dnl
Teplota: 1-5°C




Aspikove vyrobky

603
Vejce v aspiku

664
Aspikovy

Hmotnost: 150 g hrbet kfFenovy

Pouzitelnost: 14 dnU
Teplota: 2-6 °C

Hmotnost: 1,5 kg
Pouzitelnost: 21 dnd

Teplota: 2-6 °C a

Baleno po 4 kusech

624 604
Sunkovy Sunkové
zavitek v aspiku zavitky

Hmotnost: 155 g
Pouzitelnost: 14 dn
Teplota: 2-6 °C

Hmotnost: 5 x 130 g
Pouzitelnost: 14 dnl
Teplota: 2-6 °C

270 240
Sunkové rolky Babovicka
s kifenem

Hmotnost: 150 g
PouZitelnost: 14 dnd
Teplota: 2-6 °C

Hmotnost: 300 g
Pouzitelnost: 14 dn(
Teplota: 2-6 °C

Baleno po 4 kusech

233 666
Aspikovy Vajecna
dort maly tlacenka

Hmotnost: 480 g
Pouzitelnost: 14 dnd
Teplota: 2-6 °C

Hmotnost: 1,6 kg
Pouzitelnost: 21 dnd
Teplota: 2-6 °C

201 650
Aspikova Mozaika
podkova

Hmotnost: 1,1 kg
PouZitelnost: 21 dnd
Teplota: 2-6 °C

Hmotnost: 1,1 kg
Pouzitelnost: 14 dnd
Teplota: 2-6 °C

12




VAHALA

654
Narez v aspiku

Hmotnost: 1,6 kg
Pouzitelnost: 21 dnd
Teplota: 2-6 °C

218
Syrova rolada
s cibulkou

Lahﬁdky Hmotnost: 600 g

Pouzitelnost: 14 dnU
Teplota: 2-6 °C

203 217

Syrova rolada . - S)"rov_a' rolada
Hmotnost: 600 g s pazitkou
Pouzitelnost: 14 dnd Hmotnost: 400 g

Teplota: 2-6 °C Pouzitelnost: 14 dnt
Teplota: 2-6 °C

ObloZena misa special

681 1 porce
684 4 porce
686 6 porci
688 8 porci

Pouzitelnost: 3 dny
Teplota: 2-6 °C

ObloZena misa se salatem

671 1 porce
674 4 porce
676 6 porci
678 8 porci

Pouzitelnost: 3 dny
Teplota: 2-6 °C

ObloZena misa syrova

677 4 porce
679 6 porci
693 8 porci

Pouzitelnost: 3 dny
Teplota: 2-6 °C




208
Chlebicky DUO
(vejce + Sunka)

Hmotnost: 180 g
Pouzitelnost: 3 dny
Teplota: 2-6 °C

289
Dvojhubka
salamova

Hmotnost: 35 g
Pouzitelnost: 1 den
Teplota: 2-6 °C

288
Dvojhubka
sunkova

Hmotnost: 35 g
Pouzitelnost: 1 den
Teplota: 2-6 °C

287
Dvojhubka
cesnekova

Hmotnost: 35 g
Pouzitelnost: 1 den
Teplota: 2-6 °C

286
Dvojhubka
tunakova

Hmotnost: 35 g
Pouzitelnost: 1 den
Teplota: 2-6 °C

622
Ruské vejce

Hmotnost: 130 g
Pouzitelnost: 4 dny
Teplota: 2-6 °C

Chlebicky 10 ks

266 se Sunkou T

295 krenové s debrecinkou

274 s vejcem 5

214 s vajickovym salatem w

251 se slaninou a vejcem na Cesnekové pomazance

Hmotnost: 900 g | PouZitelnost: 3 dny | Teplota: 2-6 °C

Salaty a pomazanky

697
Sardinkova
pomazanka

A
E.I_'L.III.DI NKOVA

Hmotnost: 125 g
Pouzitelnost: 14 dnd
Teplota: 2-6 °C

Baleno po 4 kusech

215
Tyrolsky
salat

Hmotnost: 1 kg
Pouzitelnost: 14 dnd
Teplota: 2-6 °C

Chlebickovy salat

605 1259
227 300 g
632 1kg

Pouzitelnost: 14 dn(
Teplota: 2-6 °C
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VAHALA

Pochoutkovy salat

620 1254
228 300 g
646 1kg

Pouzitelnost: 14 dn(
Teplota: 2-6 °C

Cesnekova pomazanka
syrova

696 125¢
230 300g
290 1 kg

Pouzitelnost: 14 dnU
Teplota: 2-6 °C

Vajickovy salat
606 125¢
633 1kg

Pouzitelnost: 14 dn(
Teplota: 2-6 °C

Rumcajs salat

615 1254
645 1kg

PouZitelnost: 14 dnU
Teplota: 2-6 °C

Bulharska pomazanka

607 1254
635 1kg

Pouzitelnost: 14 dnU
Teplota: 2-6 °C

Salamova pomazanka

241 1259
291 1 kg

Pouzitelnost: 14 dnU
Teplota: 2-6 °C
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Pikantni syrova
pomazanka

612 125

Pouzitelnost: 14 dnU
Teplota: 2-6 °C

Budapestska
pomazanka

610 1254

Pouzitelnost: 14 dnU
Teplota: 2-6 °C

Tunakova pomazanka

611 125
296 1 kg

Pouzitelnost: 14 dnu
Teplota: 2-6 °C

mﬂlﬂ:

—] N

Tuﬂﬁ“ﬂ\f!

Norsky salat

616 1259
294 1 kg

Pouzitelnost: 14 dn(
Teplota: 2-6 °C

Vanoce

109
Darkova

141
Vanocni

Myslivecka sunka
nejvyssi jakosti

104
Vahalova pastika

22
Sunkova banka

997
Vanocni =
bucek s cibulkou

210 U

Svatecni utopence

Velikonoce

©

.00 e
Sunkové il

et

vejce

110

pastika

Velikono¢ni

210 T ——
Svatecni
utopence
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www.vahala.cz

OBJEDNAVKY VOLEJTE: viscte 1 (@)
e Objednavky muzete posilat také
e TEL.: 581 698 129 na e-mail: objednavky@vahala.cz

e LINKA ZDARMA: 800 183 465 nebo pres e-shop na www.vahala.cz.

VAHALA a spol. s r.0. « Namésti Miru 97 ¢ 753 66 Hustopece nad Bedvou  www.vahala.cz
DAVAME CHUTI TVAR®




